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ACTA No. 17

NOMBRE DE LA REUNION: COMITE VALIDACION TECNICA DE NORMAS SECTORIALES MESA
SECTOR PESCA 270602045-1-Comercializar productos del mar en platones segutin técnicas de
pregdn y normativa sanitaria

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:

Tumaco, 05-06-2026 2:00 p.m. 5:00 p.m.

LUGAR Y/O ENLACE: DIRECCION / REGIONAL / CENTRO:
Casa de la Cultura Guapi Calle 3 frente al rio Guapi

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Saludoy presentacion a los expertos técnicos asistentes

2. Induccién y socializacion del proceso de normalizacion de competencias laborales.
Validacion de las Normas Sectoriales de Competencia Laboral:
270602045-1-Comercializar productos del mar en platones segun técnicas de pregon y

normativa sanitaria

OBJETIVO DE LA REUNION:
Evaluar productos de normalizacién de la Mesa Sectorial de Sector Pesca: Norma Sectorial de
Competencia Laboral: 270602045-1-Comercializar productos del mar en platones segun

técnicas de pregén y normativa sanitaria

DESARROLLO DE LA REUNION

1. La metoddloga de red Maria Cristina Hurtado Zuiiiga, agradece la asistencia a los Albeiro
Camacho Portocarrero, Ana Milet Armero Valencia, Jhon Kener Camacho Portocarrero,
Libio Santos Armero, quienes participan en el comité como experto técnico en validaciéon
técnica directa.

2. La Metoddloga de normalizacién, socializa con los expertos técnicos el objetivo de la
reunion, el cual esta enfocado en la validacidn técnica de las Normas Sectoriales de
Competencia laboral:

270602045-1-Comercializar productos del mar en platones segun técnicas de pregoén y
normativa sanitaria

Titulo: Comercializar productos del mar en platones segun técnicas de
pregdn y normativa sanitaria




SENA

N

5.
L 4. 3.
Actividad - N ~
Desempeio Criterios de Desempefo
es Claves
. . La constatacidn de estado fisico del platdn estd acorde con
Alistamiento [1.1| , . . -
. técnicas inspeccion
de utensilios —— p — p P
laton 12 La limpieza del platén y utensilios estd acorde con técnicas de
(1 »1 pl 5 13 " | higiene y buenas practicas de manipulacion
. RGN El orden de areas y superficies esta acorde con técnicas de
Disponer B2, C1) 1.3, .. L
. higiene y técnicas de aseo
condicione . p .
. . 14 La clasificacién de producto del mar estd acorde con tipo de
Acond|C|3nam| " | producto y practica tradicional
err;tdoucfo s La distribucién de producto del mar en platén corresponde con
(1p4 15 16 " | tipo de producto y practica tradicional
Bll D’1) ' 16 La preservacién del producto del mar estd acorde con practica
" |tradicional y buenas practicas de manipulacion
51 La ubicacion de area de venta estd acorde con flujo de clientes y
Exhibir " | técnicas de comercio tradicional
producto 55 La acomodacidn de platones con producto cumple con técnicas
(2.1,2.2,2.3, | 7 | de organizacidn y técnicas exhibicion
B1, B2, C1) 53 La adecuacién del canal de venta tradicional corresponde con
Ofertar " | técnicas de organizacion y técnicas exhibicién
productos 4 La interaccién con clientes corresponde con técnicas de
" | comunicacion tradicional y tipos de jerga regional
Pr‘:)grggi‘:tc’ode 2.5 | El uso de expresiones ritmicas estad acorde con técnicas de
(2.4, 2.5, 2.6, D1) comunicacion tradicional y tipos de jerga regional
2.6 | El enunciado de informacién del producto estd acorde con
técnicas de comunicacion tradicional y tipos de jerga regional
La deteccidn de cambios de frescura del producto esta acorde
Seguimiento de | 3.1 | con técnicas inspeccién y buenas practicas de manipulacion
Cf:\g‘iﬁ'g:;;:f La separacion de sobrantes estd acorde con practicas
producto (3.1, 3.2 | tradicionales y buenas practicas de manipulacién
3.2,3.3,B1,D1) La proteccién del producto estd acorde con practicas
3.3 | tradicionales y buenas practicas de manipulacién
Manipular 33 La seleccién del producto estd acorde con tipo de producto y
producto A | " | técnicas de comercio tradicional
rreglar - p -
g El pesaje del producto estd acorde con tipo de producto y
productosdel | 3.4 | , .
) técnicas de medicién
cliente - p -
El porcionado de producto esta acorde con tipo del producto y
(3.3,34,35, |35]| ., "
3.6, B2, C1) técnicas de corte
e 36 El empaque de producto estd acorde con tipo del producto y
" | técnicas de comercio tradicional
La respuesta de preguntas del cliente esta acorde con técnicas
. Interactuar | 4.1 . . L . L
Gestionar . de comunicacion tradicional y técnicas de comercio tradicional
con clientes — p X
venta . La recomendacién de formas de consumo estd acorde con tipo
potenciales | 4.2

del producto y técnicas de comercio tradicional
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(4.1,4,2,4.3, 4.3 El acuerdo de venta estd acorde con tipo de producto y técnicas
B1) " | de comercio tradicional
44 La recepcidn de dinero esta acorde con técnicas de comercio
tradicional
Cierre de A5 La confirmacion el dinero recibido esta acorde con técnicas de
venta "~ | comercio tradicional
(4.4,4.5, 4.6, 16 El calculo de cambio de dinero esta acorde con técnicas de
4.7, B2) " | comercio tradicional
47 La entrega de cambio de dinero estd acorde con técnicas de
comercio tradicional
Aplica
marque el L
numeral NO aplica . Descrlpcpn ..
de la Los resultados escenciales que aplican a toda la funcién son:
actividad
1234 El uso de elementos de proteccion personal cumple con
e protocolos de seguridad y salud en el trabajo
1234 El cambio de postura corporal cumple con protocolos de
e seguridad y salud en el trabajo
1234 El manejo de residuos cumple con procedimiento técnico y
e normativa ambiental
1234 El registro de informacidn estd acorde con técnicas de

comunicacion tradicional

Conocimientos escenciales

A. Platdn y utensilios: concepto, tipos, caracteristicas, tipos de materiales, técnicas de inspeccién,
de higiene y de organizacion (1.1, 1.2, 1.3)

B. Producto del mar: tipos, caracteristicas, técnicas de seleccidn, de clasificacion y de distribucion,
técnicas tradicionales de preservacién, caracteristicas de frescura, técnicas de deteccién de
cambios, protocolos de separacion y proteccion, técnicas de seleccidn, de pesaje, de porcionado y
de empaque (1.4, 1.5,1.6,3.1, 3.2, 3.3, 3.4, 3.5, 3.6)

C. Saberes tradicionales: concepto, caracteristicas, tipos, practicas tradicionales (1.4, 1.5, 1.6, 3.2,
3.3)

D. Buenas practicas de manipulacion: concepto, caracteristicas, protocolos de higiene personal,
técnicas de orden y aseo, protocolos de manipulacién higiénica de productos (1.2, 1.6, 3.1, 3.2, 3.3)

E. Venta de producto del mar: concepto, caracteristicas, tipos, técnicas de identificacion de flujo de
clientes, tipos de dreas de venta y protocolos de ubicacién y acomodacion, técnicas de comercio
tradicional, técnicas de adecuacion de canal (2.1, 2.2, 2.3, 3.3,3.6,4.2,4.3,4.4,4.5,4.6,4.7)

F. Pregonado tradicional de producto: concepto, técnicas de comunicacién, tipos de expresiones
ritmicas, autéctonasy populares, tipos de expresiones culturales y regionales, tipos de interacciones
con clientes, tipos de contenido, tipos de registros (2.4, 2.5, 2.6, 4.1, D1)

G. Gestion de seguridad y salud en el trabajo: generalidades, técnicas de higiene postural y manejo
de cargas, tipos de elementos de proteccidn, técnicas de uso (B1, B2)

H. Gestidn ambiental: tipos de residuos y protocolos de disposicién (C1)




SENA

N

Evidencias Requeridas
El desarrollo competente de la funcién se demuestra a través de: (Asociar las evidencias con los
criterios de desempefio, segun corresponda)

Directo: 1. Alistamiento de utensilios y platén (1.1, 1.2, 1.3, B2, C1)
2. Acondicionamiento de producto (1.4, 1.5, 1.6, B1, D1)
3. Exhibir producto (2.1, 2.2, 2.3, B1, B2, C1)
Evidencias 4. Pregonado de producto (2.4, 2.5, 2.6, D1)
de 5. Seguimiento de condiciones de inocuidad del producto (3.1, 3.2,
desempeii 3.3,B1, D1)
o 6. Arreglar productos del cliente (3.3, 3.4, 3.5, 3.6, B2, C1)
7. Interactuar con clientes potenciales (4.1, B1)
8. Cierre de venta (4.4, 4.5, 4.6, 4.7, B2)
De Producto: |9. Producto del mar comercializado (4.2, 4,3)
1. Producto del mar: tipos, caracteristicas, técnicas de seleccién, de clasificacion y de
distribucidn, técnicas tradicionales de preservacién, caracteristicas de frescura,
Evidencia técnicas de deteccién de cambios, protocolos de separacion y proteccion, técnicas de
de seleccidn, de pesaje, de porcionado y de empaque (1.4, 1.5, 1.6, 3.1, 3.2, 3.3, 3.4, 3.5,
conocimie 3.6) — ; P
nto 2. Venta de producto del mar: concepto, caracteristicas, tipos, técnicas de
identificacion de flujo de clientes, tipos de dreas de venta y protocolos de ubicaciény
acomodacioén, técnicas de comercio tradicional, técnicas de adecuacion de canal (2.1,
2.2,2.3,33,3.6,4.2,4.3,4.4,45,4.6,4.7)

Se realiza la presentacion de la norma sectorial, se les explica la necesidad interna del

SENA de contar con una norma de competencia laboral para este oficio que se realiza en

los cuatro departamentos del suroccidente colombiano.

CONCLUSIONES

Se realiza el diligenciamiento del formato GICL-F-016 - Lista de Validacién Técnica Norma

Sectorial de Competencia Laboral

ESTABLECIMIENTO Y ACEPTACION DE COMPROMISOS

ACTVIDAD/DECISION FECHA

RESPONSABLE

FIRMA O PARTICIPACION
VIRTUAL

Consolidacion de los 14-06-2026

resultados

validacion técnica

de la

Maria Cristina
Hurtado

Zuiiga

T A,

DE: ASISTENTES Y APROBACION DECISIONES

GOR-F-084V02
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NOMBRE DEPENDENCIA/ APRUEBA OBSERV FIRMA O
EMPRESA (S1/NO) ACION | PARTICIPACION
VIRTUAL
Albeiro Camacho . | pibeire Comoclio
Independiente Si No aplica
Portocarrero
Ana Milet Armero . . gaoprle AN arenc
. Independiente Si No aplica
Valencia
Jhon Kener Camacho . . % MW/
Independiente Si No aplica -
Portocarrero
" . . %-;; S v Jo g7 O
Libio Santos Armero Independiente Si No aplica
Maria Cristina Hurtado : :
SENA Si No aplica %M@ﬁ“fzjhﬂ

Zuniga

De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se

compromete a garantizar la seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este

documento, y les dara el tratamiento correspondiente en cumplimiento de lo establecido legalmente.

ANEXOS
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REGISTRION DE ASISTENCLA /DA _12_ DEL MES DE _lunio_ DEL ARO 2026

OmETVO (5] | validacién técnica de la norma sectorial Comercializar productas del mar en platones segiin técnicas de pregdn y normativa sanitaria

Mo | MOMBRES Y APELUDOS wo.pocomeste | PUMTR | e .:m E'E:::“""" ICENENEL) ERET N TELEFDMO 2T, m

1 | melva Angulo 25436003 ¥ ACPPGG | melvaangulocaicedog | S20001107 1 si
Caicedo miail.com

2 | maria Felisa 31156874 ¥ ACPPGE | mariafelizasinisterrad | S0 120142 si
sinisterra de Solis esolisE gmail .com

3 | mionicia Moran 34678314 ¥ ACPPGE | cundumimorandiansi | 5108281300 si
Sinisterra menaEgmail.com

4 | Luiza Caicedo 48629108 ¥ ACPPGGE | luisacaicedosinisterra | 123017 Si
Sinisterra

_-:E'nail.-::-m

FIRMA O PARTIIFADION
WIRTUAL

Melber Angit,, |

" —— |. I-_—‘a-

;:""""‘-*-‘ﬁ}':\
Leetpo—

Die scwerdo con La Ley 1581 de 2002, Proteccon de Datos Personcles, & Servido Nacional de 8prendizzje SENA, se compromete 3 garantizzr la ssguridad y proteccion de los datos
personales que se encuentran almacensdos en este docurmento, y les dard el tratamiento cormespondiente &n cumplimiento de lo establecido legsimente.
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ACTA No. 18

NOMBRE DE LA REUNION: COMITE VALIDACION TECNICA DE NORMAS SECTORIALES MESA
SECTOR PESCA 270602045-1-Comercializar productos del mar en platones segutin técnicas de
pregdn y normativa sanitaria

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:

Guapi, 12-06-2026 2:00 p.m. 5:00 p.m.

LUGAR Y/O ENLACE: DIRECCION / REGIONAL / CENTRO:
Casa de la Cultura Guapi Calle 3 frente al rio Guapi

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Saludoy presentacion a los expertos técnicos asistentes

2. Induccién y socializacion del proceso de normalizacion de competencias laborales.
Validacion de las Normas Sectoriales de Competencia Laboral:
270602045-1-Comercializar productos del mar en platones segun técnicas de pregon y

normativa sanitaria

OBJETIVO DE LA REUNION:
Evaluar productos de normalizacién de la Mesa Sectorial de Sector Pesca: Norma Sectorial de
Competencia Laboral: 270602045-1-Comercializar productos del mar en platones segun

técnicas de pregén y normativa sanitaria

DESARROLLO DE LA REUNION

1. La metoddloga de red Maria Cristina Hurtado Zuiiga, agradece la asistencia a los Melba
Angulo Caicedo, Maria Felisa Sinisterra Solis, Dionicia Moran Sinisterra, quienes
participan en el comité como experto técnico en validacidn técnica directa.

2. La Metoddloga de normalizacién, socializa con los expertos técnicos el objetivo de la
reunion, el cual estd enfocado en la validacion técnica de las Normas Sectoriales de
Competencia laboral:

270602045-1-Comercializar productos del mar en platones segun técnicas de pregon y
normativa sanitaria

Titulo: Comercializar productos del mar en platones segun técnicas de
pregdn y normativa sanitaria




SENA

N

5.
L 4. 3.
Actividad - N ~
Desempeio Criterios de Desempefo
es Claves
. . La constatacidn de estado fisico del platdn estd acorde con
Alistamiento [1.1| , . . -
. técnicas inspeccion
de utensilios —— p — p P
laton 12 La limpieza del platén y utensilios estd acorde con técnicas de
(1 »1 pl 5 13 " | higiene y buenas practicas de manipulacion
. RGN El orden de areas y superficies esta acorde con técnicas de
Disponer B2, C1) 1.3, .. L
. higiene y técnicas de aseo
condicione . p .
. . 14 La clasificacién de producto del mar estd acorde con tipo de
Acond|C|3nam| " | producto y practica tradicional
err;tdoucfo s La distribucién de producto del mar en platén corresponde con
(1p4 15 16 " | tipo de producto y practica tradicional
Bll D’1) ' 16 La preservacién del producto del mar estd acorde con practica
" |tradicional y buenas practicas de manipulacion
51 La ubicacion de area de venta estd acorde con flujo de clientes y
Exhibir " | técnicas de comercio tradicional
producto 55 La acomodacidn de platones con producto cumple con técnicas
(2.1,2.2,2.3, | 7 | de organizacidn y técnicas exhibicion
B1, B2, C1) 53 La adecuacién del canal de venta tradicional corresponde con
Ofertar " | técnicas de organizacion y técnicas exhibicién
productos 4 La interaccién con clientes corresponde con técnicas de
" | comunicacion tradicional y tipos de jerga regional
Pr‘:)grggi‘:tc’ode 2.5 | El uso de expresiones ritmicas estad acorde con técnicas de
(2.4, 2.5, 2.6, D1) comunicacion tradicional y tipos de jerga regional
2.6 | El enunciado de informacién del producto estd acorde con
técnicas de comunicacion tradicional y tipos de jerga regional
La deteccidn de cambios de frescura del producto esta acorde
Seguimiento de | 3.1 | con técnicas inspeccién y buenas practicas de manipulacion
Cf:\g‘iﬁ'g:;;:f La separacion de sobrantes estd acorde con practicas
producto (3.1, 3.2 | tradicionales y buenas practicas de manipulacién
3.2,3.3,B1,D1) La proteccién del producto estd acorde con practicas
3.3 | tradicionales y buenas practicas de manipulacién
Manipular 33 La seleccién del producto estd acorde con tipo de producto y
producto A | " | técnicas de comercio tradicional
rreglar - p -
g El pesaje del producto estd acorde con tipo de producto y
productosdel | 3.4 | , .
) técnicas de medicién
cliente - p -
El porcionado de producto esta acorde con tipo del producto y
(3.3,34,35, |35]| ., "
3.6, B2, C1) técnicas de corte
e 36 El empaque de producto estd acorde con tipo del producto y
" | técnicas de comercio tradicional
La respuesta de preguntas del cliente esta acorde con técnicas
. Interactuar | 4.1 . . L . L
Gestionar . de comunicacion tradicional y técnicas de comercio tradicional
con clientes — p X
venta . La recomendacién de formas de consumo estd acorde con tipo
potenciales | 4.2

del producto y técnicas de comercio tradicional

GOR-F-084V02




SENA

N

(4.1,4,2,4.3, 4.3 El acuerdo de venta estd acorde con tipo de producto y técnicas
B1) " | de comercio tradicional
44 La recepcidn de dinero esta acorde con técnicas de comercio
tradicional
Cierre de A5 La confirmacion el dinero recibido esta acorde con técnicas de
venta "~ | comercio tradicional
(4.4,4.5, 4.6, 16 El calculo de cambio de dinero esta acorde con técnicas de
4.7, B2) " | comercio tradicional
47 La entrega de cambio de dinero estd acorde con técnicas de
comercio tradicional
Aplica
marque el L
numeral NO aplica . Descrlpcpn ..
de la Los resultados escenciales que aplican a toda la funcién son:
actividad
1234 El uso de elementos de proteccion personal cumple con
e protocolos de seguridad y salud en el trabajo
1234 El cambio de postura corporal cumple con protocolos de
e seguridad y salud en el trabajo
1234 El manejo de residuos cumple con procedimiento técnico y
e normativa ambiental
1234 El registro de informacidn estd acorde con técnicas de

comunicacion tradicional

Conocimientos escenciales

A. Platdn y utensilios: concepto, tipos, caracteristicas, tipos de materiales, técnicas de inspeccién,
de higiene y de organizacion (1.1, 1.2, 1.3)

B. Producto del mar: tipos, caracteristicas, técnicas de seleccidn, de clasificacion y de distribucion,
técnicas tradicionales de preservacién, caracteristicas de frescura, técnicas de deteccién de
cambios, protocolos de separacion y proteccion, técnicas de seleccidn, de pesaje, de porcionado y
de empaque (1.4, 1.5,1.6,3.1, 3.2, 3.3, 3.4, 3.5, 3.6)

C. Saberes tradicionales: concepto, caracteristicas, tipos, practicas tradicionales (1.4, 1.5, 1.6, 3.2,
3.3)

D. Buenas practicas de manipulacion: concepto, caracteristicas, protocolos de higiene personal,
técnicas de orden y aseo, protocolos de manipulacién higiénica de productos (1.2, 1.6, 3.1, 3.2, 3.3)

E. Venta de producto del mar: concepto, caracteristicas, tipos, técnicas de identificacion de flujo de
clientes, tipos de dreas de venta y protocolos de ubicacién y acomodacion, técnicas de comercio
tradicional, técnicas de adecuacion de canal (2.1, 2.2, 2.3, 3.3,3.6,4.2,4.3,4.4,4.5,4.6,4.7)

F. Pregonado tradicional de producto: concepto, técnicas de comunicacién, tipos de expresiones
ritmicas, autéctonasy populares, tipos de expresiones culturales y regionales, tipos de interacciones
con clientes, tipos de contenido, tipos de registros (2.4, 2.5, 2.6, 4.1, D1)

G. Gestion de seguridad y salud en el trabajo: generalidades, técnicas de higiene postural y manejo
de cargas, tipos de elementos de proteccidn, técnicas de uso (B1, B2)

H. Gestidn ambiental: tipos de residuos y protocolos de disposicién (C1)




SENA

N

Evidencias Requeridas
El desarrollo competente de la funcién se demuestra a través de: (Asociar las evidencias con los
criterios de desempefio, segun corresponda)

Directo: 1. Alistamiento de utensilios y platén (1.1, 1.2, 1.3, B2, C1)
2. Acondicionamiento de producto (1.4, 1.5, 1.6, B1, D1)
3. Exhibir producto (2.1, 2.2, 2.3, B1, B2, C1)
Evidencias 4. Pregonado de producto (2.4, 2.5, 2.6, D1)
de 5. Seguimiento de condiciones de inocuidad del producto (3.1, 3.2,
desempeii 3.3,B1, D1)
o 6. Arreglar productos del cliente (3.3, 3.4, 3.5, 3.6, B2, C1)
7. Interactuar con clientes potenciales (4.1, B1)
8. Cierre de venta (4.4, 4.5, 4.6, 4.7, B2)
De Producto: |9. Producto del mar comercializado (4.2, 4,3)
1. Producto del mar: tipos, caracteristicas, técnicas de seleccién, de clasificacion y de
distribucidn, técnicas tradicionales de preservacién, caracteristicas de frescura,
Evidencia técnicas de deteccién de cambios, protocolos de separacion y proteccion, técnicas de
de seleccidn, de pesaje, de porcionado y de empaque (1.4, 1.5, 1.6, 3.1, 3.2, 3.3, 3.4, 3.5,
conocimie 3.6) — ; P
nto 2. Venta de producto del mar: concepto, caracteristicas, tipos, técnicas de
identificacion de flujo de clientes, tipos de dreas de venta y protocolos de ubicaciény
acomodacioén, técnicas de comercio tradicional, técnicas de adecuacion de canal (2.1,
2.2,2.3,33,3.6,4.2,4.3,4.4,45,4.6,4.7)

Se realiza la presentacion de la norma sectorial, se les explica la necesidad interna del

SENA de contar con una norma de competencia laboral para este oficio que se realiza en

los cuatro departamentos del suroccidente colombiano.

CONCLUSIONES

Se realiza el diligenciamiento del formato GICL-F-016 - Lista de Validacién Técnica Norma

Sectorial de Competencia Laboral

ESTABLECIMIENTO Y ACEPTACION DE COMPROMISOS

ACTVIDAD/DECISION FECHA

RESPONSABLE

FIRMA O PARTICIPACION
VIRTUAL

Consolidacion de los 14-06-2026

resultados

validacion técnica

de la

Maria Cristina
Hurtado

Zuiiga

T A,

DE: ASISTENTES Y APROBACION DECISIONES

GOR-F-084V02




SENA

N

NOMBRE

DEPENDENCIA/
EMPRESA

APRUEBA
(S1/NO)

OBSERV
ACION

FIRMA O
PARTICIPACION
VIRTUAL

Melba Angulo Caicedo

Asociacion de
Comercializadoras de
productos pesqueros de
la galeria de guapi

Si

No aplica

Melba Angit,

Maria Felisa Sinisterra

Solis

Asociacion de
Comercializadoras de
productos pesqueros de
la galeria de guapi

Si

No aplica

Sorsien B s

Dionicia Moran Sinisterra

Asociacion de
Comercializadoras de
productos pesqueros de
la galeria de guapi

Si

No aplica

OremeaX\

Luisa Caicedo Sinisterra

Asociacion de
Comercializadoras de
productos pesqueros de
la galeria de guapi

Si

No aplica

L po iR —

Maria Cristina Hurtado

Zuniga

SENA

Si

No aplica

(. CHEY,

De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se

compromete a garantizar la seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este

documento, y les dara el tratamiento correspondiente en cumplimiento de lo establecido legalmente.

ANEXOS
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REGISTRO DE ASISTENCIA / DIA _12 DEL MES DE _Junio DEL ANO 2020

OBJETVO (s} | Validacion técnica de la norma sectorial Comercializar productos del mar en platones segln técnicas de pregon y normativa sanitaria

e NOMBRES ¥ APELLIDOS no.vocumento | FANTR | ourmasana ig\l“:? ”‘:‘:"’:"‘:‘/ COMREQ FLECTROMCD TELEFOND/EXT. m:’:n T, °“'::Jﬁ"°°"

1 | Melva Angulo 25436003 X ACPPGG | melvaangulocsicedog | 3200011671 Si Melba 4;\?_,(.
Caicedo mail.com

2 | Maria Felisa 31156874 X ACPPGG | mariafelisasinisterrad | 3225129742 Si S Fofs s
Sinisterra de Solis esolis@gmail.com

3 | Dionicia Moran 34678314 X ACPPGG | cundumimorandianxi | 3104381353 Si s Y
Sinisterra z

4 | Luisa Caicedo 48629108 X ACPPGG | luisacaicedosinisterra | 3133699317 Si la‘_g&_r

Sinisterra

@gmail.com

De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, el Servicio Naclonal de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la seguridad y proteccion de los datos
personales que se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en cumplimiento de lo establecido legalmente,
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